DECAMER®

BAR« RESTAURANTE

Los pagos en efectivo se aceptaran en cualquier moneda
Cash payments are accepted in any currency

Se agregara a su cuenta el 10% del servivio
To your account will be added 10%




- Jugos
- Jugos

DECAMERGN

BAR+«RESTAURANTE
Del Bar

naturales/ natural juices
en conserva/ canned juices

- Limonada/ lemonade

- Limonada frapé/ frappe lemonade
- Limonada verde frescura

- Cervezas variadas/ assorted beers

- Cerveza Cristal, Bucanero, Heineken, Corona, Stella Artois

- Batido de frutas naturales

- Suero
- Malta

de helado

Malteada

Agua natural nacional/ national water
Agua natural nacional grande 1.5lt /national water large
Agua con gas nacional/ national sparkling water
Agua gaseada importada

Refrescos importados/soft drink (Coca cola,Pepsi,Fanta,7up,sprite) 1600
Refrescos nacionales/soft drinks
Bebidas energéticas/energetics drinks
kermato

- Copa de vino tinto/blanco/ Red or white wine glass

Seleccion de cocteleria

Coctel “"Decamerén”
Servicio Michelada
Servicio Chelada
Sangria de vino tinto
Sangria de vino blanco
Tinto de verano

Jarra de Sangria (1.5 It)
Mojito

Mojito 7

Cuba libre

Daiquiri

Daiquiri de frutas
Cubata

Ron Collins

Pifla Colada con alcohol

Pifila Colada sin alcohol

Cubanito

Havana Special

Bloody Mary

Mary Pickford

Mimosa

Caipirifia

Caipiroska

Canchanchara (aguardiente,limén, miel)
Martini

Gin-tonic

Margarita

Vodka Tonic

Screwdriver

Aperol Spritz (Aperol, prosecco, agua gaseada)
Negroni (campari, vermouth, ginebra)

1200
1200
1600
1600
1600
2000
2400

2000
3500

1200
1500
1200
1600
1400
1800

1600
2500
2400
2400

2800
1200
1200
2800

2800
2800

4800
2000
2400
2800
2000
2800
3600
2000

3900
3600
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2000
2800

2800
2000
2000
3200
3200
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Menu ejecutivo de almuerzo: 6500 cup
Todos los dias en el horario de 12:00 a 5:00 pm

Bebidas a escoger una/ Drinks

- Agua natural nacional / national water

- Cervezas / beers
- Jugos de frutas naturales / natural juices

- Refrescos nacionales / soft drinks

Entrantes a escoger uno/ Starters

- Frituras de malanga con Chutney de papaya picantica /Frieds Malanga

roots, homemade day sauce
- Croquetas caseras con mayonesa ligera de pepino y limon / Homemade croquetes

- Crema de calabaza con costrones de pan y queso/Pumkin cream, housemade

croutons and cheese

Platos principales a escoger uno/ Main dishes

- Masas de cerdo confitadas sobre mofongo de yuca y chicharrones / Fried Pork masses on

creole yucca turnovers
- Ropa vieja a lo cubano con macho maduro frito / Shredded beef and fried sweet bananas

- Pollo en aderezo Satay, champignones, frutos secos y vegetales / Satay Chicken breast,

peanut, mushroom and vegetables

Guarniciones a escoger una
Arroz y frijoles negros, arroz moro, vegetales salteados, puré de malanga

Postres a escoger uno/ Dessert

- Helados de sabores/ Ice cream
- Flan de caramelo/ Custard with caramel topping




DECAMER®N

BAR-RESTAURANTE

Las pizzas de la casa

(Conforme usted la Pizza de su preferencia)

- Pizza napolitana / Tomate, queso, albahaca 3200
- Pizza Margarita / Tomate natural, orégano 3800
- Pizza hawaiana / Jamdn, pifia glaseada 4800
- Pizza de vegetales / Mixto de vegetales orégano y aroma de pesto 5600
- Pizza a los 4 quesos / Parmesano, Cabra, Gouda, Azul, 6800
- Pizza de jamén 4800
- Pizza de chorizo 4800
- Pizza de carnita de cerdo asado 4800
- PIZZA DECAMERON /Jamdn, vegetales, chorizo, carnita, orégano 7200

Pastas (cortas vy largas, frescas y secas)

(Conforme usted la Pasta de su preferencia)

- Pasta a la napolitana/ Salsa napolitana, hierbas aromdticas, 3600
queso parmesano/ Neapolitan sauce, aromatics herbs, parmesan cheese

- Pasta a la Amatriciana /Bacon, cebolla, tomate, queso parmesano/ 4000
Bacon, onion tomato, parmesan cheese

- Pasta fresca primavera con pesto hecho a nuestro modo 5200
Fresh pasta, sauteed vegetables, parmesan, housemade pesto sauce.

- Fettuccine fresco al Gran Caruso con salteado de camarones 6800
y prosciutto crudo/Fresh pasta Gran Caruso, shrimps, raw prosciutto

Agregos
- Jamén vicking (60 gr) 1300
- Chorizo (60 gr) 2000
- Cebolla (60 gr) 1200
- Champignon (60 gr) 1600
- Pimiento (60 gr) 1200
- Aceitunas (20 gr) 1300
- Pifia glaseada (60 gr) 800
- Queso Gouda (60 gr) 1600
- Queso parmesano (30 gr) 2000
- Tomate natural (60 gr) 1200
- Pollo (100 gr) 2000
- Bacon (60 gr) 2000
- Carnita de cerdo asado (100 gr) 2000

- Camarones (100 gr) 3200
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Entrantes frios v calientes / Could and hot starters

- Pan de la casa y dip con aroma de pesto/ House bread

- Picadera Decameron / Fajitas de pollo, frituras de malanga, empanadillas
de yuca y cangrejo, dados de queso, aceitunas, croquetas, tostones

- Frituras de malanga con Chutney de papaya picantica/
Frieds taro root, homemade spicy papaya day sauce.

- Croquetas caseras con mayonesa ligera de pepino y liméon/
Homemade croquettes , light cucumber and lemon mayonnaise.

- Empanadillas de yuca rellenas de cangrejo y melado de cafia/
Pasty frieds yucca turnovers stuffed with crab and molasses sauce.

- Tacos de maiz o trigo con carnitas de cerdo confitadas, mojo

estilizado, frijoles refritos, lechuga y cebolla caramelizada/

Corn or wheat taco with roasted pork, stylized mojo, refried beans, lettuce
and caramelized onion.

- Rollitos de berenjena asada con pisto manchego y queso al gratén/
Roasted eggplant, manchego vegetables ratatouille and graten cheese.

- Pulpo salteado a la plancha con aceite de pimenton ahumado,
escabeche de malanga y verduritas/ Sauteed octupus, smoked
paprika oil , soused taro root and vegetables.

- Carpaccio de res/ beef carpaccio
Crudo de Filete de res laminado, aceite de oliva, sal, pimienta, ricula,
alcaparras, limén y queso parmesano/Slice raw filet, olive oil, salt and pepper,
arugula, capers, lemon, parmesan cheese.

- Ceviche de pescado del dia/ House day fish style seviche
Pescado crudo marinado con limon, aceite de oliva, pico de gallo, cilantro y maiz/
Raw fish marinated in lemon, olive oil, pico de gallo sauce, coriander and corn.

Ensaladas (Salads)

- Caprichosa / Capricious salad

Pollo, vegetales, frutos secos, queso azul y mostaza dulce de miel/Chicken,
vegetables, dry fruits, blue cheese and sweet honey mustard sauce.

- Ensalada griega/ Greek salad
Tomate natural, pepino, cebolla morada, pimiento, aceitunas negras,
pimienta, aderezo griego y queso fresco de cabra/ Tomato, cucumber,
onion, pepper, black olives, greek seasoning, fresh goat cheese.

- Decameron/ Decameron salad/ Huevo, vegetales, queso parmesano,
aceite de oliva virgen / Egg, vegetables, parmesan and olive oil.

- Ensalada Buena Salud / Good healt salad

Vegetales frescos de temporada con aderezo de oliva y balsdmico/
Fresh mixed day vegetables, extra virgin olive oil and balsamic vinegar.

2000
7600
2000

2400

2200

3200

2800

6800

6000

4000

3600

2800

3600

2800
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Sopas, Cremas A% Arroces / Soups, Creams and rices

- Crema de calabaza con costrones de pan y queso/
Pumkin cream, housemade croutons bread and cheese.

- Crema de queso/ Cheese cream

- Arroz caldoso con pollo, cerdo y butifarra /sticky rice with
chicken , pork and catalan sausage.

- Arroz negro con pulpo, camardn, almejas y emulsion de alioli/
Black rice with octopus, shrimp, clams and aioli emulsion

Platos principales de Mar v Tierra / Main dishes

- Caldereta del Mar con salsa picosa al azafran/
Succulent Mix seafood caserol with spicy saffron creamy sauce.

- Langosta a la Habanera / Habanera lobster
Dados de langosta, pifia , perejil y crema de mantequilla cacera/
Sauteed lobster cubes, pinaple, parsley and housemade butter creamy.

- Camarones a la crema de coco y jengibre/cCoconut and ginger shrimp
Shrimps sauteed with onion, coconut juice and ginger.

- Filete de pescado del dia a lo principefio/ Principefio daily fish
A la plancha con aceite de oliva virgen, fritada ligera de tomate, cebolla, perejil
y alcaparras /Daily fish fillet with concasse tomato, onion, parsley and capers.

- Solomillo de res con salsa espaiiola, queso azul y champignones
Sirloin, housemade spanish sauce reduction, blue cheese amd mushroom.

- Wok de lonjas de filete, salteado de verduras y salsa Teriyaki/
Sirloin Wok sauteed ,vegetables and teriyaki sauce (Nikei).

- Ropa vieja a lo cubano con macho maduro frito/
(Shredded beef and fried sweet bananas)

- Masas de cerdo confitadas sobre mofongo de yuca y chicharrones/
Fried Pork masses on creole yucca turnovers and pork scratchings.

- Suprema de pollo en aderezo Satay, frutos secos y vegetales/
Satay Chicken breast, toasted peanut and vegetables.

- Confite de cordero en su esencia de vino y finas yerbas/
Confit lamb, red wine sauce, aromatics herbs.

Los platos fuertes incluyen una guarnicién entre arroz y frijoles, vegetales salteados y chicharritas de boniato.

2400

2800
5600

7600

16000

8400

7600

8000

12800

9200

6400

7600

5600

6800
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Guarniciones
Arroz blanco/ White rice 800
Arroz moro/ Black rice 1200
Frijoles negros dormidos/Black beans 1200
Vegetales salteados/ Sauteed vegetables 1200
Tostones de platano/ Fried banana 1200
Chips de Boniato Frito/ Fried Sweet potato 1200
Puré de malanga/ Mashed MalangaTaro root 1600
Platano maduro frito/ Fried Sweet banana 1200

Postres / Dessert

Tartas variadas del dia/ (Homemade day Tarts) 2900
Pie de limon/(Lemon pie) 2900
Helados (2 bolas)/(Ice cream) 2800
Copa Lolita 2900
Flan de caramelo/ 2400

(Custard with caramel topping)

Infusiones v café

Café express 800
Café americano 800
Café descafeinado 1200
Café con hielo 1200
Café cortado 1200
Café con leche 1280
Café bombon 1280
Café carajillo 1280
Frapuccino 1600
Café Capuccino 1200
Té caliente 800
Té frio 800
Té con leche 1200
Manzanilla 800

Menta 800
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